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Insalata Russa

DESCRIZIONE:

INGREDIENTI:

Conservante E200.

insalata di verdure lessate in maionese.

verdure miste (patate, carote, cetrioli, peperoni, piselli), maionese (olio di semi di
girasole, uova fresche pastorizzate, amido modificato di mais, aceto, limone, sena-
pe (acqua, farina di semi di senape, aceto di acquavite), zucchero, sale.

Piemontese
sl
-
_campagna LY
> _

Cod. F201 FOO1
= Cod. EAN 8003285062017 8003285060013
s - . . - Peso 150 g 200 g
,: : v ,."‘ ®§§§ LA’:\AC 6(:;9 6(:;9 -
By oy e & '?
R .\ ooea 2208 Q.ta/Collo 10 10
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. U200 U050 u3o1 uoo3
Cod. EAN 8003285192004 8003285193018
Peso 200g 300g
™C 40 gg 40 gg
UM Pz Pz el
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80

Listini: M 21.1

W26

W215

M 21

Gastronomia - 1



60

800328500030603

1Kg

60 gg

Kg

1

C61

2 Kg

40 gg

Kg

62

2,5Kg

40 gg

Kg

2,5

63

S5Kg

40 gg

Kg

2 - Gastronomia

216 215

M 21
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Insalata Capricciosa

DESCRIZIONE:

insalata di verdure e prosciutto cotto a julienne in maionese.

INGREDIENTI:

verdure miste (carote, peperoni, sedano rapa), maionese (olio di semi di girasole,
uova fresche pastorizzate, amido modificato di mais, aceto, limone) senape (acqua,
farina di semi di senape, aceto di acquavite), zucchero, sale, prosciutto cotto (carne
di suino, sale, destrosio, aromi naturali, antiossidante-ascorbato di sodio).

Conservante E200.

Mangia
emomes@

flor di
campagna 3}
e

Cod. F202 F002
e Cod. EAN 8003285062024 8003285060020
IRz 2 T X\ Peso 150 g 300 g
“;‘-:ﬁ ~ *k ';| | §‘§ T™MC 60 gg 60 gg -
;:‘ “:.“:L’ /\\3 . g UM‘ Pz Pz
M;., \ i Q.ta/Collo 10 10
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. U202 uo51 U302 uoos
Cod. EAN 8003285192028 8003285193025
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80

Listini: M 21.1

W26

W215

M 21

Gastronomia - 3



c64
8003285030641
1Kg
60 gg ]
Kg
1

65

2 Kg
40 gg
Kg

€66

2,5 Kg
40 gg
Kg
2,5

C67

5Kg
40 gg
Kg

4 - Gastronomia
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Insalata Viennese

DESCRIZIONE:

salsa aurora.

INGREDIENTI:

di sodio), peperoni, cetrioli, cipolline. Conservante E200.

insalata di verdure con aggiunta di prosciutto cotto e wurstel in

salsa aurora (olio di semi di girasole, uova fresche pastorizzate, amido modificato
di mais, senape, limone, aceto, ketchup, concentrato di pomodoro, brandy, sale),
prosciutto cotto (carne di suino, sale, destrosio, aromi naturali, antiossidante ascor-
bato di sodio, conservante nitrito di sodio), wurstel (carne di suino, acqua, sale,
proteine del latte, aromi naturali, antiossidante acido ascorbico, conservante nitrito

D Mangi%
i@ﬂ ese
s

_campagna 908
—

Cod. F203 FO03
Cod. EAN 8003285062031 8003285060037
Peso 150¢g 200¢
TMC 60 gg 60 gg -
um Pz Pz
Q.ta/Collo 10 10
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. U240 uo52 U340 uoo6
Cod. EAN 8003285192400 8003285193407
2 Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80

Listini: W21.1 W26 W215

M 21

Gastronomia - 5



€68
8003285030689
1Kg
60 gg ]
Kg
1

€70

2,5Kg
40 gg m
Kg
2,5

C69A

5Kg
40 gg m
Kg

6 - Gastronomia Listini: M21.1 W26 W215 M 21
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DESCRIZIONE:
insalata di ortaggi vari a cubetti, funghetti, prosciutto e salsa
tonnata.

INGREDIENTI:

salsa tonnata (olio di semi di girasole, uova fresche pastorizzate, amido modifi-
cato di mais, tonno -10% min, capperi, acciughe, senape (acqua, farina di semi di
senape, aceto di acquavite), limone, aceto, zucchero, sale), prosciutto cotto (carne
di suino, sale, destrosio, aromi naturali, antiossidante-ascorbato di sodio), funghetti
champignon, carciofini, peperoni, cetriolini. Conservante E 200.

Cod. F204 F004
Cod. EAN 8003285062048 8003285060044
Peso 150¢g 200¢
> A TMC 60 gg 60 gg -
5 B um P1 Pz
ol ! Q.ta/Collo 10 10
2P Q.ta/Strato 8 8

Q.ta/Bancale 80 80
Cod. U203 U053 U303 uoo7
Cod. EAN 8003285192035 8003285193032
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80

Listini: W21.1 W26 W215 M 21

Gastronomia - 7



(708

8003285307019

1Kg

60 gg ]

Kg

1

C71A

2,5 Kg

40 gg n

Kg

2,5

c70C

5Kg

40 gg -

Kg

216 215 M 21
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Insalata del contadino

DESCRIZIONE:

Insalata di

INGREDIENTI:

maionese (olio di semi di girasole, uova fresche pastorizzate, amido modificato di
mais, senape (acqua, farina di semi di senape, aceto di acquavite), limone, aceto,

cipolline e tonno a julienne con maionese.

sale), cipolline borettane, tonno, prezzemolo. Conservante E 200.

Mangia
Piemontese

fior di
campagna 49
—

fior di
' campagna’

Cod. u215s U069 U315 uo37
Cod. EAN 8003285192158 8003285193155
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
UM Pz Pz
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. C72A
SRS Cod. EAN
/{/:’ 2 ,i'-\‘ !' _T\'-." g \} Peso 1Kg
free % S TMC 60 gg
\ TR UM Kg
Ry RS Q.ta/Collo 1
' SN 2R Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Listini: W 21.1 W26 W25 M 21

Gastronomia - 9
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Vitello tonnato

DESCRIZIONE:

INGREDIENTI:

Conservante E 200.

girello di vitello lessato e affettato con salsa tonnata alla piemontese.

salsa tonnata (olio di semi di girasole, uova fresche pastorizzate, amido modificato
di mais, tonno-10% min), capperi, acciughe, senape (acqua, farina di semi di sena-
pe, aceto di acquavite), limone, aceto, zucchero, sale), girello di vitello-40% min.

Mangia
Piemontese

/- fior di
‘campagna 38
e

Cod. F205 F007
Cod. EAN 8003285062055 8003285060075
Peso 150¢g 200g
T™MC 60 gg 60 gg -
um Pz Pz
Q.ta/Collo 10 10
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. U205 U055 U305 uo10
Cod. EAN 8003285192059 8003285193056
_ Peso 200g 300g
>y T™C 40 gg 40 gg
Uum Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80

Listini: M 21.1

W26

M215

M 21

Gastronomia - 11



C58A
8003285305817
1Kg
60 gg ]

Kg
1

(58

1,5 Kg
40 gg
Kg
1,5

12 - Gastronomia Listini: M21.1 W26 W215 M 21




DESCRIZIONE:
tipico antipasto di gamberetti lessati conditi con salsa aurora.

INGREDIENTI:

salsa aurora (olio di semi di girasole, uova fresche pastorizzate, senape, limone,
aceto, ketchup, concentrato di pomodoro, brandy, sale), gamberetti lessati 45%
min. (gambero arcobaleno indopacifico, acqua, sale, correttore di acidita E 330,

conservanti E 211 E 202). Conservante E200.

F208 F006
8003285062086 8003285060068
150¢g 200g
60 60
7 o -
10 10
8 8
80 80
U281 U065 U380
8003285192813 8003285193803
200g 300¢g
40 40
v o ==
5 1
8
80 80

Listini: W21.1 W26 M215 M 21

Gastronomia - 13



78
8003285030788
1Kg
60 gg ]

Kg
1

14 - Gastronomia Listini: M21.1 W26 W215 M 21
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Insalata Russa al tonno

DESCRIZIONE:
insalata di verdure lessate e tonno in maionese.

INGREDIENTI:

verdure miste (patate, carote, cetrioli, peperoni, piselli), maionese (olio di semi

di girasole, uova fresche pastorizzate, amido modificato di mais, aceto, limone,
senape (acqua, farina di semi di senape, aceto di acquavite), zucchero, sale), tonno
20% min. Conservante E 200.

? Mangi%

ijemontese

ey

-

campagna 908
7’#

Cod. F200
E— Cod. EAN 8003285062000
e s Py’ "~
Lo Sl - i ) S Peso 150¢
| ;\ ¥e- \ Ko £ .d
‘ \.r\\ ~ rl . ¥ ‘. "i % TMC 60 gg .
Ly 8 /a - ? gg 3 UM Pz
UL R 2N T Q.ta/Collo 10
- LN Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80
Cod. U201 uos89 U300 U002
Cod. EAN 8003285192011 8003285193001
N Peso 200g 300g
:‘@fj J TMC 40 gg 40 gg
_.-‘-‘-;-’“'wf{ . .
St um Pz Pz
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80
Listini: M 21.1 W26 W25 21 Gastronomia - 15



(618
8003285306128

Kg

1

60 g

Kg

C61A

Kg

2

40 gg

Kg

C62A

5Kg

2,

40 gg

Kg
2,5
C63A
5Kg
40 gg
Kg

M 21

215

216

211

Listini:

16 - Gastronomia
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Tonno e carciofini

DESCRIZIONE:
insalata di tonno e carciofini sminuzzati con maionese.

INGREDIENTI:

zucchero, sale), carciofini-40%min, tonno 15%min. Conservante E 200.

maionese (olio di semi di girasole, uova fresche pastorizzate, amido modificato di
mais, senape (acqua, farina di semi di senape, aceto di acquavite), limone, aceto,

T
campagna’ g

F207 FO05
8003285062079 8003285060051
150¢g 200g
60 60
7 o -
10 10
8 8
80 80
U208 uos7 U311 uo18
8003285192080 8003285193117
200g 300¢g
40 g9 40 g9
Pz Pz ol
5 1 5 1
8 8
80 80

Listini: W21.1 W26 M215 M 21

Gastronomia - 17



72

8003285300726

1Kg

60 gg ]

Kg

1

€74

2,5 Kg

40 gg n

Kg

2,5

75

5Kg

40 gg -

Kg

216 215 M 21

18 - Gastronomia



Lingua al verde

DESCRIZIONE:
lingua bovina lessata e affettata condita con bagnetto verde alla

piemontese.

INGREDIENTI:

lingua bovina 50% min. (lingua bovina,stabilizzante-E450,E451,aromi naturali,
antiossidante E316,conservante E250.),prezzemolo, giardiniera (carote, cavolfiore,
sedano, cetriolini, cipolline, peperoni), uova, acciughe, olio di semi di girasole,
tomato ketchup, concentrato di pomodoro, aglio, sale, pepe, peperoncino, aceto.
Conservante E 200.

Mangia
mmontes@

fior di _
. Campagna e}

Cod. F221 FO08

Cod. EAN 8003285062215 8003285060082

Peso 150¢g 200¢

TMC 60 gg 60 gg

um Pz Pz -
Q.ta/Collo 10 10

Q.ta/Strato 8 8

Q.ta/Bancale 80 80

Cod. U206 U056 U306 uo11

Cod. EAN 8003285192066 8003285193063

Peso 200g 300g

T™MC 40 gg 40 gg

um Pz Pz e
Q.ta/Collo 5 1 5 1

Q.ta/Strato 8 8

Q.ta/Bancale 80 80

Listini:

W21

W26

W215

M 21

Gastronomia - 19



Cod. 55

Cod. EAN 8003285030559

Peso 1Kg

TMC 60 gg [}
UM Kg

Q.ta/Collo 1

Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

20 - Gastronomia Listini: W 21.1 W26 W215 M 21
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Lingua iny

DESCRIZIONE:

cantino alla piemontese.

INGREDIENTI:

aceto. Conservante E200.

lingua bovina lessata e affettata condita con bagnetto rosso pic-

lingua bovina 50% min. (lingua bovina, stabilizzante E450, E451, aromi naturali,
antiossidante E316, conservante E250.), olio di semi di girasole, concentrato di
pomodoro, tomato ketchup, prezzemolo, uova, acciughe, aglio, pepe, peperoncino,

Mangia
mm@mes@

Cod. F025
Cod. EAN 8003285060259
Peso 200g
TMC 60
99 m
UM PZ
Q.ta/Collo 10
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80
Cod. U207 uo74 u3o7z uoi2
Cod. EAN 8003285192073 8003285193070
Peso 200g 300g
T™C 40 40
g9 g9 EE
um P1 Pz
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80
Listini: M 21.1 W26 W25 21 Gastronomia - 21



Cod. c57

Cod. EAN 8003285030573

Peso 1Kg

T™C 40 gg [}
UM Kg

Q.ta/Collo 1

Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

22 - Gastronomia Listini: W 21.1 W26 W215 M 21
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Antipasto piemontese

DESCRIZIONE:

tipico antipasto piemontese a base di giardiniera e tonno, con

bagnetto rosso.

INGREDIENTI:

verdure miste (carote, peperoni, cipolline, sedano, cavolfiori, carciofini, funghetti
champignons), tonno, concentrato di pomodoro, tomato ketchup, aceto, olio di
semi di girasole, sale. Conservante E 200.

? Mangi%

iemontese
-
_campagna 390}

Cod. F220 FO13

Cod. EAN 8003285062208 8003285060136

Peso 150¢g 200g

TMC 60 gg 60 gg

um Pz Pz

Q.ta/Collo 10 10

Q.ta/Strato 8 8

Q.ta/Bancale 80 80

Cod. U204 uo54 u3o4 uoo9

Cod. EAN 8003285192042 8003285193049

Peso 200g 300g

™C 40 gg 40 gg

um Pz Pz

Q.ta/Collo 5 1 5 1

Q.ta/Strato 8 8

Q.ta/Bancale 80 80
Listini: 211 W26 W25 M 21

Gastronomia - 23




24 - Gastronomia

Cod. C17A

Cod. EAN 8003285301710

Peso 1Kg

TMC 60 gg [}
UM Kg

Q.ta/Collo 1

Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

Cod. a7

Cod. EAN

Peso 2 Kg

T™C 40

T o -
Q.ta/Collo 2

Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

Cod. c178

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 40 gg

UM Kg .
Q.ta/Collo 2

Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

211 W26 M215 21




E
Filetti di acciughe
in salsa verde

DESCRIZIONE:
filetti di acciughe dissalate e conditi in salsa verde alla piemontese.

INGREDIENTI:
filetti di acciughe (40%min), olio di semi di girasole, prezzemolo, aglio, peperonci-
no, aceto. Conservante E200.

Cod. F240 FO14

Cod. EAN 8003285062406 8003285060143

Peso 150¢g 200¢

TMC 60 gg 60 gg -
um Pz Pz

Q.ta/Collo 10 10

Q.ta/Strato 8 8

Q.ta/Bancale 80 80

Cod. U209 U058 u3o8

Cod. EAN 8003285192097 8003285193087

Peso 200g 300g

TMC 40 gg 40 gg

um Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1

Q.ta/Strato 8

Q.ta/Bancale 80 80

Listini:

W21

W26

W215

M 21

Gastronomia - 25



26 - Gastronomia

Cod. co1
Cod. EAN 8003285030016
Peso 1Kg
TMC 90 gg ]
um Kg
Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Sicilia
Cod. CO1A
Cod. EAN 8003285300119
Peso 1Kg
TMC 90
0 o -
Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. co2
Cod. EAN
Peso 2 Kg
TMC 40 gg
UM Kg u
Q.ta/Collo 2
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
211 W26 M215 21
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Filetti di acciughe

in salsa rossa gt

DESCRIZIONE:
filetti di acciughe dissalate e conditi in salsa rossa alla
piemontese.

INGREDIENTI:

pomodoro, ketchup, aglio, peperoncino, pepe, aceto. Conservante E200.

filetti di acciughe (40%min), olio di semi di girasole, prezzemolo, concentrato di

Cod. F241 FO15
Cod. EAN 8003285062413 8003285060150
Peso 150¢g 200¢
TMC 60 gg 60 gg -
um Pz Pz
Q.ta/Collo 10 10
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. u210 U059 U309
Cod. EAN 8003285192103 8003285193094
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80 80
Listini: M 21.1 W26 W25 21 Gastronomia - 27
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Cod. co3
Cod. EAN 8003285030030
Peso 1Kg
TMC 90 gg ]
UM Kg
Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. CO3A
Cod. EAN 8003285300317
Peso 1Kg
TMC 90 gg -
UM Kg
Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. co4
Cod. EAN
Peso 2 Kg
TMC 40 gg
UM Kg
Q.ta/Collo 2
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Listini: W 21.1 W26 M215 21




Insalata di nervetti

DESCRIZIONE:
insalata di nervetti con aggiunta di sottaceti.

INGREDIENTI:

nervetti di bovino adulto min 50% (nervetti bovini, aceto di vino, gelatina animale,
sale, esaltatore di sapidita E621, conservanti E250 E252, antiossidante E316), sale,
peperoni, cipolle, prezzemolo, aceto, olio di semi di girasole. Conservante E200.

or di e

' campagna 8K
7 23

F222 F009
8003285062222 8003285060099
150¢g 200g
60 60
7 o -
10 10
8 8
80 80
U245 U346 U024
8003285192455 8003285193469
200g 300g
40 g9 40 g9
Pz Pz ol
5 1
8
80 80

Listini: W21.1 W26 M215

M 21

Gastronomia - 29



C59A
8003285305916
1Kg
60 gg ]

Kg
1

59

2 Kg
40 gg
Kg

30 - Gastronomia Listini: M 21.1 W26 W215 M 21
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Tomini al verde

DESCRIZIONE:
tomini freschi conditi alle erbe sottolio.

INGREDIENTI:
tomini freschi 60% min. (latte fresco pastorizzato, fermenti lattici vivi, caglio, sale),
olio di semi di girasole, prezzemolo, sale, pepe, peperoncino, aglio, aceto.

Conservante E 200.

fior di
campagna

Cod. FO10
Cod. EAN 8003285060105
Peso 250g
TMC 60
UM Pfg -
Q.ta/Collo 10
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80
Cod. U213 U312 uo27
Cod. EAN 8003285192134 8003285193124
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80 80
Listini: M 21.1 W26 W25 21 Gastronomia - 31
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Cod. c20
Cod. EAN 8003285030207
Peso 1Kg
T™C 60 gg [}
um Kg
Q.ta/Collo 1-ct.3pz
Q.ta/Strato 10
Q.ta/Bancale 50
Cod. V073
Cod. EAN
Peso 1Kg
TMC 60 gg ]
um Kg
Q.ta/Collo 1-ct.4pz
Q.ta/Strato 6
Q.ta/Bancale 30
Cod. c50
Cod. EAN
Peso 2,4 Kg
™C 40 gg m
um Kg
Q.ta/Collo 2,4
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. €48
Cod. EAN
Peso 8,5 Kg
N.D. e 40 99 ]
UM Kg
Q.ta/Collo 8
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Listini: W 21.1 W26 M215 21




f () ')
Tomini

alla diavola

DESCRIZIONE:
tomini freschi conditi piccanti sott'olio.

INGREDIENTI:

olio di semi di girasole, prezzemolo, sale, pepe, peperoncino, aglio, aceto.
Conservante E 200.

tomini freschi 60% min. (latte fresco pastorizzato, fermenti lattici vivi, caglio, sale),

fior di
campagna

Cod. Fo11
Cod. EAN 8003285060112
Peso 250¢
TMC 60
UM P;’g -
Q.ta/Collo 10
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80
Cod. U214 U313 uo28
Cod. EAN 8003285192141 8003285193131
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80 80

Listini: W21.1 W26 W215 M 21

Gastronomia - 33
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Cod. 21
Cod. EAN 8003285030214
Peso 1Kg
T™C 60 gg [}
um Kg
Q.ta/Collo 1-ct.3pz
Q.ta/Strato 10
Q.ta/Bancale 50
Cod. Vo071
Cod. EAN
Peso 1Kg
TMC 60 gg -
um Kg
Q.ta/Collo 1-ct4pz
Q.ta/Strato 6
Q.ta/Bancale 30
Cod. 51
Cod. EAN
Peso 2,4 Kg
Elettrici e 60 g9 [
um Kg
Q.ta/Collo 2,5
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. c49
Cod. EAN
Peso 8,5 Kg
Elettrici N.D. A 60 g9
um Kg u
Q.ta/Collo 8
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Listini: W 21.1 W26 M215 21




Insalata di riso

DESCRIZIONE:

(lassica insalata di riso arricchita con sott’aceti, prosciutto e wurstel

INGREDIENTI:

riso, verdure miste in proporzione variabile (piselli, peperoni, olive, cetriolini, cipol-
line, mais), olio di semi di girasole, prosciutto cotto (carne di suino, sale, destrosio,
aromi naturali, antiossidante-ascorbato di sodio), wurstel (carne di suino-76% ,
grasso di suino, acqua, sale, proteine del latte, aromi, antiossidante acido-ascorbi-

co, conservante nitrito di sodio) aceto, sale. Conservante E200.

:
campagna S48
—

Cod. u243 U063 U343 uo20
Cod. EAN 8003285192431 8003285193438
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz
Q.ta/Collo 5 1 5 1
Q.ta/Strato 8 8
Q.ta/Bancale 80 80

Cod. 54

Cod. EAN

Peso 2 Kg

TMC 40 gg

um Kg

Q.ta/Collo 2

Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

Listini: W21.1 W26 M215 M 21
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Insalata di riso
MAarinara

DESCRIZIONE:
insalata di riso con verdure e frutti di mare.

INGREDIENTI:

riso, verdure miste in proporzione variabile (peperoni, cipolline, mais), molluschi
cari (calamari, polipo, seppioline, cozze, gamberetti) aceto, sale, olio di semi di
girasole. Conservante E200.

campagna 2903

-

Cod. U249 uo7o0 U351
Cod. EAN 8003285192493 8003285193513
Peso 200¢g 300¢
T™MC 40 gg 40 gg
um Pz P1
Q.ta/Collo 5 1
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. 53
Cod. EAN 8003285030535
Peso 1Kg
TMC 60 gg
um Kg
Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
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Insalata di PASTA

DESCRIZIONE:

INGREDIENTI:

insalata di pasta fresca all'uovo lessata con verdure a cubetti.

pasta all'vovo (farina di grano tenero tipo 00, semola di grano duro, uova, acqua,
con aggiunta di pomodoro se rossa, o di spinaci se verde), cipolline, peperoni,
tonno, pomodori, capperi, olio di girasole, prezzemolo. Conservante E 200.

:
campagna 4
—

Cod. u248 uo71 U350
Cod. EAN 8003285192486 8003285193506
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz
Q.ta/Collo 5 1
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. C54A
. Cod. EAN 8003285305411
||I Peso 1Kg
| TMC 40 gg
_ um Kg
} Q.t3/Collo 1
' Q.ta/strato
Q.ta/Bancale

Listini: M 21.1

M 21
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ampagna 348

:
,J

DESCRIZIONE:

INGREDIENTI:

Conservante E 200.

insalata di farro lessato con verdure e prosciutto cotto a cubetti.

farro, verdure miste in proporzione variabile (peperoni, olive, cetriolini, cipolline,
mais, capperi), olio di semi di girasole, prosciutto cotto, aceto, sale.

38 - Gastronomia

Cod. u247 uo73 U349
Cod. EAN 8003285192479 8003285193490
Peso 200¢g 300¢
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz
Q.ta/Collo 5 1
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. c54B
Cod. EAN 8003285305428
£ Peso 1Kg
Ly e 60 99
Mg = z
ey Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Listini: WM 21.1 W26 M215 21
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Peperoncini farciti tonno

Piccanti / Dolci

DESCRIZIONE:
cuori di peperoncino tondi svuotati e farciti con tonno.

INGREDIENTI:

peperoni 30% min., tonno 16% min., olio di semi di girasole, aceto, sale, pepe.

Conservante E 200.

Cod. F233
Cod. EAN 800328562338
Peso 200¢
TMC 60
um Pfg -
Q.ta/Collo 10
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80
Cod. U241 U060 u3at
Cod. EAN 8003285192417 8003285192414
Peso 200g 300g
TMC 40 gg 40 gg
um Pz Pz ol
Q.ta/Collo 5 1
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80 80
Listini: M 21.1 W26 W25 21 Gastronomia - 39
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Cod. Cc11
Cod. EAN 8003285030115
Peso 1Kg
TMC 90 gg ]
UM Kg
Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. C11A
Cod. EAN
Peso 2 Kg
TMC 90
T o -
Q.ta/Collo 2
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. 13
Cod. EAN
Peso 2 Kg
Dolci ™C 90 gg m
um Kg
Q.ta/Collo 2
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
211 W26 M215 21
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DESCRIZIONE:

INGREDIENTI:

cuori di peperoncino tondi svuotati e farciti con acciughe.

peperoni (36% min), tonno (36% min), capperi, olio di semi di girasole, prezzemo-
lo, aceto di vino, sale. Conservante E200.

Peperoncini farciti acciuga
Piccanti

Mangia
Piemontese

fior di
campagna

Cod. 242 | U061
Cod. EAN 8003285192424
Peso 200g
T™MC 40 gg
UM P1
Q.ta/Collo 5 1
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80
Cod. C10A

l' Cod. EAN
Peso 2 Kg
T™C 60 gg
um Kg
Q.ta/Collo 2
Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

Listini: M 21.1

W26

W215

M 21
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Insalata Montecarlo

DESCRIZIONE:
insalata di surimi e gamberetti conditi con verdure e salsa aurora.

INGREDIENTI:

salsa aurora (uova fresche pastorizzate, olio di semi di girasole, concentrato di po-
modoro, ketchup, aceto di vino, sale), pesce di mare (merluzzo, granchius Alaska,
gamberetti), bianco d'uovo, zucchero, peperoni, ortaggi misti, aceto, aromi naturali.

i d

uo75 U345
8003285193452
200 g 300 g
40 gg 40 gg =
PI PI
1
80
C76A
8003285307613
1Kg
60
g9 -
Kg
1

Listini: W21.1 M21.6 215 M 21
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2,5 Kg
40 gg |
Kg
2,5

€761

5Kg
40 gg
Kg
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DESCRIZIONE:
involtini di speck farciti con formagigo alle erbe sott'olio.

INGREDIENTI:
speck (coscia di suino, sale, aromi naturali), formaggio fresco (latte fresco pastoriz-
zato, fermenti lattici vivi, caglio, sale), olio di girasole, pepe, aceto.

Conservante E200.

-
Involtini di speck e formaggio

fior di °
campagna’ gX o
—

Cod. F235 F030
Cod. EAN 8003285062352 8003285060303
Peso 150¢ 250¢g
; T™MC 60 gg 60 gg
| UM PI PI -
Q.ta/Collo 10
Q.ta/Strato 8
Q.ta/Bancale 80 80
Cod. 30
Cod. EAN 8003285030306
Peso 1kg
T™MC 60 gg
um kg w.
Q.ta/Collo 10
Q.ta/Strato 10
Q.ta/Bancale 50

Listini:

W21

W26

W215

M 21

Gastronomia - 45



46 - Gastronomia




Involtini di prosciutto
CO VUSSA L7 gelatz’mz

DESCRIZIONE:
involtini di prosciutto farciti con insalata russa in gelatina.
INGREDIENTI: or di .

verdure miste (patate, carote, cetrioli, peperoni, piselli), maionese (olio di semi di
girasole, uova fresche pastorizzate, amido modificato di mais, aceto, limone, sena-
pe, sale), prosciutto cotto 15% min. (carne di suino, sale, destrosio, aromi naturali,
antiossidante ascorbato di sodio, conservante nitrito di sodio), gelatina animale.
Conservante E 200.

' campagna 34K
23

F507
8003285605078
1,3 Kg
20 g9
Kg
1,3

U125

300 g

40 gg
P1

Listini: M 21.1 W26 W25 M 21 Gastronomia - 47
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. Tonno

[ ] Prosciutto

Spumoni al tonno/prosciutto

DESCRIZIONE:
monoporzioni di paté al tonno/prosciutto.

/ Fior di e INGREDIENTI:
campagna’ 3y tonno 75% min., burro, marsala, gelatina animale, aceto. Conservante E200.

Prosciutto cotto min. 75% (carne di suino, sale, destrosio, aromi naturali, antiossi-
dante ascorbato di sodio), burro, brandy, gelatina animale, aceto.
Conservante E200.

F508

1Kg
20 gg
Kg

F509

1Kg
20 9g
Kg
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Cotolette in carpione

-
campagna’ 883
,Q'/)

Cod. 25
Cod. EAN 8003285030252
Peso 2,4 Kg
™C 45 gg
uMm Pz
Q.ta/Collo 1
INGREDIENTI: Q.ta/Strato
lonza di suino impanata (pan pesto, Q.ta/Bancale
uova pastorizzate, farina “00”), acqua,
aceto di vino (anidride solforosa, solfiti)
zucchero, carote, cipolla, sedano, sale,
lauro, salvia, chiodi di garofano, olio di
semi di girasole, vino bianco, spezie.
Zucchine in carpione N
-
campagna’ e
-
Cod. 27
Cod. EAN 8003285030276
Peso 2,4 Kg
TMC 45 gg
um P1
Q.ta/Collo 1
.ta/Strato
INGREDIENTI: Qt8/
zucchine, acqua, aceto di vino (anidri- Q.ta/Bancale
de solforosa, solfiti), zucchero, carote,
cipolla, sedano, sale, lauro, salvia, chiodi
di garofano, olio di semi di girasole, vino
bianco, spezie.
Filetti di trota in carpione Eigy )
Cod. €26
Cod. EAN
Peso 1Kg
TMC 45 gg
INGREDIENTI: um Kg
filetto di trota iridea, vino bianco, Q.ta/Collo 1
aceto agro di vino, acqua, seda- -
no, carote, cipolle, sale, zucchero, Q.ta/Strato
pangrattato, olio di semi di girasole, Q.t3/Bancale
aromi, spezie.

Listini: W21.1 W26

M215

M 21
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_ Mangia
Piemontese

~fior di
| campagna’ 343

Bollengo

Il Tomino nasce nel Canavese circa 100 anni fa nei paesi di Chiaverano
e Bollengo.

Il Tomino “Mangia Piemontese” & prodotto sequendo la ricetta storica:
si usa esclusivamente la mungitura del giorno precedente (il latte deve
riposare), il primo passo e la pastorizzazione che avviene in autoclave a
68° circa per 20 minuti, successivamente viene raffreddato a circa 27° e
vengono aggiunti i fermenti lattici vivi e caglio (10g per 100kg); il tutto
viene fatto riposare una notte intera per poi estrarre la cagliata.

Il latte, ormai piu denso, viene colato negli stampi dove rimane per una
notte in essiccatoio a circa 24° con umidita relativa di circa il 60%. Il
mattino sequente il composto viene adagiato su griglie per esser salato;
si procede quindi con 5/6 ore in essiccatoio per far agire il sale.

vino rosso (tranne il tomino all'aceto balsamico) perché riceva
acidita e colore tipici come da tradizione; infatti la caratteristica
principale non e il gusto aromatico, ma proprio la colorazione
brunita e il gusto acidulo dell'aceto di vino che si somma all‘acidita
creata dai fermenti lattici vivi.

L'ultimo processo che riceve il Tomino & I'immersione in olio di
semi di girasole con gli aromi quali: noce moscata, prezzemolo di-
sidratato (quello fresco fermenterebbe accorciando drasticamente
il tempo di conservazione), erbe aromatiche per ottenere un gusto
delicato non prevaricante.

Il risultato finale & un Tomino dalla consistenza variabile data da
un processo rigorosamente artigianale non standardizzato.

A questo punto il Tomino viene immerso per circa 2/3 ore in aceto di

Cod. U100
Cod. EAN 8003285191007
Peso 200g
. TMC 90 gg
Peperoncino m PI
Q.ta/Collo 6
Q.ta/Strato 22
Q.ta/Bancale 88
Cod. uto1
Cod. EAN 8003285191014
Peso 200g
Aceto balsamico TMC 90 gg
um PZ
Q.ta/Collo 6
Q.ta/Strato 22
Q.ta/Bancale 88

Listino: 21.4
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Cod. U102
Cod. EAN 8003285191021
Peso 200g
Peperoncino ™C 90 gg
e prezzemolo UM Pz
Q.ta/Collo 6
Q.ta/Strato 22
Q.ta/Bancale 88
= Cod. U110
: S - Cod. EAN
i _T:;;h! _—_ Peso 3 Kg
Peperoncino ﬂi : JULS 20 g9
UM Kg
Q.ta/Collo
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. Uil
Cod. EAN
Peso 3 Kg
TMC 90 gg
Aceto balsamico UM Kg
Q.ta/Collo
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
Cod. U112
Cod. EAN
Peso 3 Kg
Peperoncino T™MC 90 gg
e prezzemolo UM Kg
Q.ta/Collo
Q.ta/Strato
Q.ta/Bancale
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Bauletto sapore di mare

'
campagna’ 2803

~

~

Cod. F550
s , Cod. EAN 8003285065506
insalata di frutti di mare lessati
e conditi con verdure da un lato, Peso 300¢g
filetti di alici marinate dall‘altro. TMC 40 gg
INGREDIENTI: um P1
Insalata di mare: Molluschi vari (calamari, polpo, 8
seppioline, cozze, gamberi) olio di semi di giraso- Q.ta/CoIIo 6
le, cipolline, peperoni, olive. 5
Alici: alici (engraulis encrasioculos), olio di semi Q.ta/Strato
di girasole, aceto, sale, pepe.Conservanti E200 5
£330.£257. Q.ta/Bancale
campag‘na‘ ¥ ‘o
Bauletto prezioso '
'ﬁ,,’
DFSCRIZIONE: Cod. F551
vitello tonnato da un lato, coc-
ktail di gamberetti dall‘altro. Cod. EAN 8003285065513
Peso 300¢
INGREDIENTI:
vitello tonnato: salsa tonnata (olio di semi di TMC 40 gq
girasole, uova fresche pastorizzate, tonno (10%
min), amido modificato di mais, capperi, acciu- UM Pz
ghe, senape, aceto, limone, sale), girello di vitello
(40% min.), conservante E 200. 5
Cocktail di gamberi: salsa aurora (olio di semi di |tz | Q.ta/Collo 6
girasole, uova fresche pastorizzate, amido modifi- 4 FUITE I [ o
cato di mais, senape, limone, aceto, ketchup, con- F' 4 _fgg.r !{!ﬁf_t_, Q.ta/Strato
centrato di pomodoro, brandy, sale), gamberetti . . N
lessati 45% min.(gambero arcobaleno indopacifi- Q.ta/Bancale
0 acqua, sale, correttore di acidita E 330.
Conservanti E 211, E 202, E200.
campag’na" ¥, ‘o
Bauletto allegro Eo
PES(RIZIONE: . Cod. F552
insalata russa da un lato, insala-
ta capricciosa dall‘altro. Cod. EAN 8003285065520
INGREDIENTI: Peso 300¢g
Ins.russa: Verdure miste (patate, carote, cetrioli,
peperoni, piselli), maionese (olio di semi di gira- TMC 40 a9
sole, uova fresche pastorizzate, amido modificato
di mais, aceto, limone, senape, sale), conservante UM P1
E200.
Ins.capricciosa: verdure miste (carote, peperoni, Q.té/CO”O 6
sedano rapa), maionese (olio di semi di girasole,
uova fresche pastorizzate, amido modificato di Q.té/Strato
mais, aceto, limone, senape, sale), prosciutto cot-
to (carne di suino, sale, destrosio, aromi naturali, 3
antiossidante ascorbato di sodio, conservante Q.ta/BancaIe
nitrito di sodio), conservante E200.
Bauletto dell’Oste (G
' .
Cod. F553
DESCRIZIONE: Cod. EAN 8003285065537
filetti di acciughe in salsa verde Peso 300g
piemontese da un lato, in salsa ;
rossa piccantina dall‘altro. x T 40 99
Cq b~ B UM PI
INGREDIENTI: ] -
Acciughe al verde: filetti di acciughe (40% min.), Wiy it " Q.ta/Collo 6
olio di semi di girasole, prezzemolo, aglio, pepe- siEi il
roncino, pepe, aceto, conservante E200. < = 13
Accil)lghle a(:la diav(tj)la: filetlti di acciughe(4é)% Q ta/Strato
min.), olio di semi di girasole, concentrato di po- 5
modoro, ketchup, prezzemolo, aglio, peperoncino, Q.ta/BancaIe

pepe, aceto, conservante E200.

Listini: WM21.1 W26
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Bauletto indiavolato

s
campagna’ 483
—

~

Cod. F554
Cod. EAN 8003285065544
DESCRIZIONE: Peso 300¢
olive verdi schllacqate da' un IMC 40 gg
lato, nere dall’altro, condite
piccanti. um P1
Q.ta/Collo 6
INGREDIENTI: -
olive, peperoni, olio di girasole, cipolline, Q.ta/Strato
aglio, peperoncino, sale, origano, semi di N
finocchio, conservante E200. Q.ta/Bancale
Bauletto delizioso e
DESCRIZIONE: Cod. F555
olive verdi denolcuolate da. un Cod. EAN 8003285065551
lato, e nere dall’altro, condite
dolci in vaschetta con coperchio Peso 300¢g
richiudibile. TMC 40 gg
INGREDIENTI: um P1
olive, peperoni, olio di girasole, cipolline, .
aglio, sale, origano, semi di finocchio, conser- Q.ta/CoIIo 6
vante E200. Q.t3/Strato
Q.ta/Bancale
54 - Gastronomia Listini: W 21.1



Bagnetto verde piemontese

DESCRIZIONE:
tipico bagnetto verde alla pie-
montese.

INGREDIENTI:

prezzemolo, giardiniera (carote,
cavolfiore, sedano, cetriolini, cipolline,
peperoni), uova, acciughe, olio di semi
di girasole, tomato ketchup, concentrato
di pomodoro, aglio, sale, pepe, peperon-
cino, aceto. Conservante E 200.

?ﬁ&r di e x
campagna 340
ﬁ/A

Cod. 81

Cod. EAN 8003285030818
Peso 1Kg

TMC 60 gg

um Kg
Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

Bagnetto rosso piemontese

DESCRIZIONE:
tipico bagnetto rosso alla pie-
montese.

INGREDIENTI:

olio di semi di girasole, concentrato di
pomodoro, tomato ketchup, prezzemolo,
uova, acciughe, aglio, pepe, peperonci-
no, aceto. Conservante E 200.

~

'
campagna 408
=
€82

Cod.

Cod. EAN 8003285030825
Peso 1Kg

TMC 60 gg

UM Kg
Q.ta/Collo 1
Q.ta/Strato

Q.ta/Bancale

Bagna caoda

)
87

Cod.
. Cod. EAN 8003285030870
Peso 1Kg
TMC 60 gg
I?FSCRIZIONE: ' UM Kg
tipica bagna caoda alla piemon-
tese. Q.ta/Collo 1
INGREDIENTI: Q.ta/Strato
acciughe, olio di semi di girasole, panna, Q.ta/Bancale
latte, burro, aglio. Conservante E 200.
Salsa Aurora Ty )
=S
Cod. 79
DESCRIZIONE: Cod. EAN 8003285030795
salsa cocktail. Peso 1Kg
INGREDIENTI: 2 ‘ ™c 60 gg
olio di semi di girasole, uova fresche i, ‘
pastorizzate, amido modificato di mais, : % Bl Kg
senape (acqua, farina di semi di : Q.ta/Collo 1
senape, aceto di acquavite), limone, ace- ’____\_/_"j -
to, concentrato di pomodoro, ketchup, i Q.ta/Strato
brandy, zucchero, sale). w N
Conservante E 200. Q'ta/Bancale

Listini: W21.1 W26 W215 M 21
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Salsa maionese

DESCRIZIONE:
maionese fresca.

INGREDIENTI:

olio di semi di girasole, uova fresche
pastorizzate, amido modificato di mais,
limone, aceto, zucchero, sale.
Conservante E 200.

7

Coig

~

83

8003285030832

1Kg

60 gg

Kg

1

(85

5Kg

60 gg

Kg

Salsa tonnata

DESCRIZIONE:
salsa al tonno a base di maio-
nese.

INGREDIENTI:

olio di semi di girasole, uova fresche
pastorizzate, amido modificato di mais,
tonno 15%min., capperi, acciughe,
senape (acqua, farina di semi di senape,
aceto di acquavite), limone, aceto, zuc-
chero, sale. Conservante E 200.

56 - Gastronomia

7

s

~

86

8003285030863

1Kg

90 gg

Kg

1

88

5Kg

90 gg

Kg







di

campagna 240

Da oltre 30 anni, guidati dal buon gusto.
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